Lieu historique national
GULF OF GEORGIA CANNERY

La conserverie Gulf of Georgia repose sur des pilotis de bois
enfoncés dans le fleuve Fraser ou jadis des tonnes de poissons
jonchaient le quai de déchargement. Vous pouvez encore y sentir
les effluves de l'océan et entendre le clapotis des vagues sous le
plancher de la conserverie. Comme tout pécheur vous le dira,
quand vous avez go(té a la péche, c’est pour la vie.

Batie en 1894 dans le village de péche historique de Steveston,
la conserverie était le plus grand batiment du genre et le
producteur le plus important de l'industrie de la mise en
conserve du saumon en Colombie-Britannique. Elle a cessé ses
activités de mise en conserve dans les années 1930, mais a
continué d'exister a titre d'atelier de filets, de dép6t de poissons
et, plus tard, d’'usine de réduction du hareng.

Quand la conserverie a mis fin a sa production de mise en
conserve, la communauté s’est mobilisée et a approché plusieurs
paliers de gouvernement afin de conserver le batiment qui a
joué un role significatif dans U'histoire canadienne. La
conserverie Gulf of Georgia a obtenu le statut de lieu national
historique en 1976, et en 1979 elle est passée aux mains de
Parcs Canada. Le développement du lieu historique a commencé
a la fin des années 1980 et la premiére phase a été ouverte au
public en 1994.

La conserverie est maintenant entiérement restaurée et gérée
par la Société Gulf of Georgia Cannery, une société indépendante
sans but lucratif créée en 1986 et ayant le mandat de conserver
et de promouvoir U'histoire de la péche de la cote ouest
canadienne. Des expositions clés comprennent notamment une
chaine de mise en conserve du saumon, qui représente l'aspect
technologique et social historique de l'industrie de la mise en
conserve, une usine de réduction du hareng et une aire
consacrée aux expositions.
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Chronologie historique du batiment de la conserverie

1894

1897

Le batiment original en forme de L est bati en vue d'abriter
une chaine de mise en conserve manuelle et un atelier de
dépecage. Le batiment a subi plusieurs adaptations au cours
des années afin de répondre aux besoins changeants de
lindustrie.

La construction de laile est fournit désormais de l'espace
supplémentaire a la mise en conserve et sert
d’hébergement saisonnier.

Avec larrivée de la « machine de dépecage » (Iron
Butcher), l'aile ouest, ou se trouvait auparavant l'atelier de
dépegage, est convertie en remise de filets.

L'aile ouest originale de la conserverie est démolie par une
tempéte de vent et ne sera jamais remplacée.

Le batiment de latelier de filets (a coté de la conserverie)
est construit pour y mettre du matériel de péche a la
senne et des filets maillants.

La glaciére est congue afin de fournir de la glace pour les
bateaux de la Canadian Fishing Company.

1940-64 Diverses modifications et additions sont effectuées pour
permettre le processus de réduction du hareng. Elles
comprennent la construction du hangar de barils d’huile
vitaminée, du séchoir, de la salle de dépecage, de la
terrasse des réservoirs et d’'un entrep6t de tonnelets. Le
toit a également été suréleveé pour y mettre les

évaporateurs.

1979  Lusine de réduction du hareng de la conserverie Gulf of
Georgia cesse ses activités.

1994  Le lieu historique national Gulf of Georgia Cannery,

commémorant l'industrie de la péche commerciale sur la
cOte ouest canadienne, ouvre ses portes au public.
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Chaine de mise en conserve

Ramassez un saumon avec un pic sur le quai de
déchargement et stiivez son parcours le long de la chaine
afin de découvrir le processus de la mise en conserve.
Explorez également la vie des ouvriers de la conserverie.

Usine de réduction du hareng

Faites une visite de l'usine de réductiort du hareng,
opérationnelle de la fin des années 1940 a 1979.
Découvrez comment le hareng était transformé en farine
et en huile riche en vitamines.
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Usine de réduction du hareng

Poste d’observation du port

Ramassage
de poissons
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Table de découpe
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Machine de
dépecage
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Pressoirs

Terrasse des réservors
Ouverte au public uniguement pour

Séchoirs des événements extérieurs spéciaux.
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uondaray
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CHAINE DE MISE EN CONSERVE

Début de la visite libre &e la chaine de mise en conserve
Piste de la visite de la chaine de mise en conserve

USINE DE REDUCTION DU HARENG

Début de la visite libre de L'usine de réduction du hareng

Piste de la visite libre de l'usine de réduction du hareng
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GALERIE DE LA PECHE
SUR LA COTE OUEST

Interdit au public
Suivez le saumon et

le hareng pour commencer
les visites libres.

Péche sur la cOte ouest

Apprenez les techniques utilisées pour la
péche moderne et imaginez que vous étes
capitaine en explorant la timonerie d'un
bateau de péche a la senne.
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Modéle de tim on

Mur de poissons

Découvrez les espéces commerciales locales
de poissons qui vivent dans les eaux de la
cote ouest du Canada

Boutique de la conserverie

Visitez la boutique de la conserverie pour y
dénicher des souvenirs uniques, des livres et
des cadeaux portant sur des thématiques
locales.




